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1. Introduccion

Los sistemas agroalimentarios pueden definirse como todos los elementos y actores que
participan, directa o indirectamente, en alguna de las etapas que comprenden desde la
producciéon de alimentos hasta su consumo. No hay una Unica definicidn, puesto que los
sistemas agroalimentarios son altamente complejos y especificos, produciéndose interacciones
diversas y en muchas ocasiones dificiles de ver, junto con una gran variedad de actores y
particularidades segln el sistema a observar. Ademas, los sistemas estan en continua evolucion,
habiéndose desarrollado muchos durante siglos y otros tantos durante las ultimas décadas.

Aunque hayan muchas diferencias, el objetivo principal de todos los sistemas agroalimentarios
es garantizar la disponibilidad de alimentos para toda la poblacién, y para ello han de
enfrentarse a retos de largo recorrido, como atajar el hambre en determinadas regiones,
producir alimentos seguros o proporcionar dietas equilibradas para todos, sin embargo, a estos,
se unen otros mas recientes y que son de gran importancia de cara al futuro al que nos dirigimos,
como el crecimiento de la poblacién, el cambio climatico y la escasez de recursos como el agua.
Adaptar los sistemas agroalimentarios para superar estos retos constituye ya de por si un gran
desafio. Por ello, desde hace ya algunas décadas, las instituciones y organismos internacionales,
aconsejados por la comunidad cientifica, muestran el camino que deben seguir los sistemas
agroalimentarios para ser mas sostenibles.

Este informe pretende mostrar de una forma breve y concisa las tendencias que instituciones
como la Unién Europea o la ONU sefialan para los sistemas agroalimentarios en las préximas
décadas. Con ello, el informe tiene como objetivo el asesoramiento y orientacion hacia los
investigadores sobre los temas que suscitan mayor interés por parte de las instituciones y, por
extension, en la sociedad.

Este documento se enmarca en el proyecto FoodUPV™, sobre la intensificacion de la
transferencia de tecnologia en el area de agroalimentacién en la UPV. El proyecto ha sido
financiado por la Agencia Valenciana de la Innovacién y con fondos FEDER de la Unidn Europea.
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Figura 1. De izquierda a derecha, los logotipos de la Generalitat Valenciana, la Agéncia Valenciana de la Innovacid
(AVI) y la Unidn Europea, financiadores del proyecto. Fuente: AVI.

Para la recopilacién de tendencias en los sistemas agroalimentarios se ha buscado en diferentes
administraciones publicas y organismos internacionales, como pueden ser la Generalitat
Valenciana, los Ministerios de Ciencia e Innovacion y Agricultura y Alimentacion, la Comisién
Europea, la ONU y la FAO. De esta busqueda se han obtenido una serie de estrategias y
documentos marco que pueden ayudar a comprender el rumbo que tomaran los sistemas
agroalimentarios.

Algunas de las estrategias mds importantes son:



e Agenda 2030 para el Desarrollo Sostenible,
adoptada por la ONU y la cual plantea 17 objetivos W
de desarrollo sostenible, conocidos por sus siglas en @ »
inglés SDG (Sustainable Development Goals). a ) m
e Green Deal, o Pacto Verde de la Comision Europea, OB]ETIV"S
el cual propone una serie de acciones para combatir E COSTENIBLE
el Cambio climatico a todos los niveles, no solo los i;wyﬁ ﬁ
sistemas agroalimentarios. -
e Farm to Fork Strategy, la cual forma parte del Green dh
Deal y es la estrategia comunitaria para hacer mas

sostenibles los sistemas agroalimentarios. Figura 2. Objetivos de Desarrollo Soste-
) ) . nible de la ONU. Fuente: ONU. Abajo,
Estas estrategias tienen un gran impacto a su vez en |ogotipo del Plan Next Generation EU.

estrategias y planes comunitarios, nacionales y regionales, Fuente: Comisién Europea.
citdndose algunos ejemplos como:

e Next Generation EU, el plan de recuperacién de la Unién después de la NexT
pandemia Covid19, que busca modernizar y hacer mas resiliente la GEeN
economia del continente. EU:

e Horizonte Europa, es el nuevo programa marco de la Unién Europea en
I+D+i para el periodo 2021-207, en el cual se dedica un area muy importante a los
sistemas agroalimentarios.

e laEstrategia Espafola de Ciencia, Tecnologia e Innovacion (EECTI) 2021-2027, alineada
con los planteamientos de la Comisidn Europea.

e EIRIS3CV (Estrategia de Especializacion Inteligente en Investigacion e Innovacién de la
Comunitat Valenciana), donde el sector agroalimentario tiene un papel fundamental.

Estas estrategias y acuerdos marco tienen una gran influencia en las acciones que se toman en
las diferentes administraciones, pero iqué es lo que dicen? Y éiqué medidas proponen? A
continuacién, se explican algunos de los aspectos mas relevantes.

2. Agenda 2030 para el Desarrollo Sostenible de la ONU

En la Agenda 2030 para el Desarrollo Sostenible, la FAO sefiala algunos datos de los sistemas
agroalimentarios para cada uno de los 17 objetivos de desarrollo (SDG en sus siglas en inglés):

Objetivo 1. Fin de la pobreza: casi el 80% de la poblacién pobre vive en zonas rurales, muy
vinculadas a la agricultura y ganaderia.

Objetivo 2. Hambre cero: aun hay 800 millones de personas que sufren hambruna, pese a que
se producen alimentos suficientes para toda la poblacién mundial.

Objetivo 3. Salud y bienestar: seguir una dieta equilibrada y un estilo de vida activo esta
ampliamente relacionado con una buena salud.

Objetivo 4. Educacion de calidad: una adecuada comida es vital para el aprendizaje.

Objetivo 5. Igualdad de género: las mujeres son responsables de la mitad de los alimentos del
mundo que se producen, pero su acceso a la gestidn de la tierra es mucho menor.

Objetivo 6. Agua limpia y saneamiento: el agua es un recurso cada vez mas escaso y resulta
necesario aplicar técnicas agricolas que sean sostenibles con su uso.

Objetivo 7. Energia asequible y no contaminante: los sistemas alimentarios modernos son
completamente dependientes de los combustibles fésiles.



Objetivo 8. Trabajo decente y crecimiento econémico: el crecimiento agricola puede reducir la
pobreza a la mitad en economias de bajos ingresos.

Objetivo 9. Industria, innovacion e infraestructuras: la agricultura representa una cuarta parte
del PIB en los paises en desarrollo.

Objetivo 10. Reduccidn de las desigualdades: la adopcion de reformas legales que puedan dar
un acceso mas justo a las tierras rurales contribuiria reducir la desigualdad.

Objetivo 11. Ciudades y comunidades sostenibles: la urbanizacién descontrolada puede
prevenirse invirtiendo en las comunidades rurales.

Objetivo 12. Produccion y consumo responsables: un tercio de los alimentos producidos se
pierden o tiran a lo largo de la cadena agroalimentaria.

Objetivo 13. Accion por el clima: la agricultura es clave para combatir los efectos del cambio
climatico.

Objetivo 14. Vida submarina: los peces proporcionan el 20% de las proteinas animales diarias a
alrededor de 3000 millones de personas.

Objetivo 15. Vida de ecosistemas terrestres: la biodiversidad terrestre se encuentra
concentrada en los bosques, con casi el 80%.

Objetivo 16. Paz, justicia e instituciones solidas: acabar con el hambre puede contribuir de
forma decisiva a la paz y la estabilidad.

Objetivo 17. Aliarse para lograr los objetivos: las alianzas posibilitan la toma de decisiones
importantes para combatir el hambre.

Para conseguir estos objetivos es necesario la participaciéon de todos los actores de los sistemas
agroalimentarios, cada uno en la medida de sus posibilidades. La investigacion puede contribuir
de forma notable a la consecucién de estos objetivos, pues los avances que obtenga de sus
investigaciones pueden ser de gran utilidad. La investigacion es consciente de los retos a los que
se enfrentan los sistemas agroalimentarios y trabaja en la solucién de los mismos.

3. FAO

En su publicacién “The future of food and agriculture — Alternative pathways to 2050”, la FAO
sefiala que los sistemas agroalimentarios afrontan una serie de retos que llevaran décadas en
solucionarse, agrupandolos en cuatro grandes cuestiones:

e El crecimiento de la poblacién y los ingresos sigue impulsando la
demanda de alimentos y modificando las preferencias
alimentarias de la poblacion.

i i i The future
e Lapobreza, la desigualdad y el desempleo persistentes limitan el of food and

acceso a los alimentos y obstaculizan el logro de los objetivos de agriculture
seguridad alimentaria y nutricidn.

Alternative
e El crecimiento de la produccién agricola se ve limitado por una R ENERTR ST

mayor escasez y una menor calidad de los recursos hidricos y de
la tierra, asi como por una inversién insuficiente en la agricultura
sostenible.

Figura 3. Fuente: FAO.



e El cambio climatico afecta cada vez mas los rendimientos y los medios de vida rurales,
mientras que la agricultura sigue emitiendo gases de efecto invernadero.

Al mismo tiempo, en el documento también se plantean soluciones a estos retos desde una
perspectiva mayormente agricola, que se resumen a continuacion:

La sensibilizacion de los consumidores para seguir dietas mas sostenibles y saludables es clave
en la produccidn de alimentos, tanto a nivel econdmico, social y medioambiental. La demanda
de alimentos va a seguir en aumento debido al crecimiento de la poblacidon y sus ingresos, pero
el fomento de dietas mas sostenibles y la reduccién del desperdicio alimentario pueden
contener dicho crecimiento, con el ahorro en recursos econémicos y naturales que ello supone
en un contexto de escasez creciente, especialmente de recursos hidricos. Ademas, la
concienciaciéon de los consumidores en cuanto al valor nutricional de los alimentos es
fundamental para reducir la “triple carga” de la desnutricién, es decir, desnutricion, deficiencias
de micronutrientes y sobrepeso y obesidad, promoviendo un cambio hacia dietas mas
saludables, tanto en paises con altos ingresos como con bajos.

Promover un crecimiento econémico equitativo puede contribuir a seguir dietas mas saludables
y sostenibles. La pobreza y las desigualdades son caldos de cultivo para la malnutricidn, tanto
por defecto como por exceso. A ello se suma que el coste de una dieta saludable es mayor en
todos los paises, incrementandose a medida que los sistemas productivos se vuelven mas
sostenibles. Por ello, una distribucién equitativa de los ingresos, especialmente en los paises con
ingresos bajos, es fundamental para garantizar una seguridad alimentaria de calidad.

Promover un uso mas eficiente del agua y las tierras de cultivo, utilizando para ello técnicas de
intensificacidn agricola que sean sostenibles.

Llevar a cabo medidas activas para reducir los efectos del cambio climatico. El cambio climatico
tiene un efecto generalizado en la produccién de alimentos por la reduccidon de recursos
disponibles, como el agua o las tierras de cultivo, el rendimiento de los cultivos, la produccion
ganadera y pesquera, y el incremento de enfermedades y plagas. Ademas, las predicciones
apuntan a que estos efectos serdn mds intensos en zonas que ya sufren problemas similares,
con lo que la seguridad alimentaria se verd mas comprometida. Por ello, resulta necesario
promover e incentivar tecnologias y practicas que mitiguen los efectos del cambio climatico sin
dejar de lado la sostenibilidad econdmica.

4. Estrategias Farm to Fork y Food 2030 de la UE

La transformacién de los sistemas agroalimentarios actuales hacia
modelos mas sostenibles y eficientes no es solo una prioridad de la
ONU. La Unidn Europea viene desarrollando diferentes estrategias
para avanzar hacia una transicion verde y justa, representado en el
Green Deal para toda la economia y sectores productivos y en la
W estrategia Farm to Fork para los sistemas agroalimentarios en

Food
Pruc';'s'sin &

Farm
to Fork

S particular. La estrategia Farm to Fork busca:
. La creacion de un entorno alimentario saludable que produzca
Figura 4. Farm to Fork que la eleccién sana y sostenible sea la eleccidn facil.
Strategy. Fuente: Comision o Un etiquetado de alimentos que empoderé a los consumidores
Europea. T .
a elegir dietas saludables y sostenibles.
. Intensificar la lucha contra el desperdicio de alimentos.
. Promover la investigacion e innovacion.



e Promover la transicion global hacia sistemas agroalimentarios mas sostenibles.

Como orientacion a estas estrategias, asi como al programa marco de investigacién Horizonte
Europa, la Comisién llevo a cabo la iniciativa Food 2030, la cual es la politica de investigacion e
innovacion de la UE para transformar los sistemas alimentarios y garantizar que todos tengan
suficientes alimentos nutritivos y asequibles para llevar una vida saludable. Su ambicién es lograr
un sistema alimentario resiliente, que sea apto para el futuro.

Food 2030 tiene cuatro objetivos principales, que son:

e Nutricion para dietas sostenibles y saludables, personalizando las dietas, combatiendo
la malnutricion y la obesidad, y proporcionando fuentes proteicas mas sostenibles.

e Sistemas alimentarios que apoyan un planeta saludable, preservando la biodiversidad
y promoviendo sistemas productivos mas sostenibles.

e Circularidad y eficiencia de los recursos, reduciendo el desperdicio de alimentos y
recursos, utilizando plasticos renovables y promoviendo los productos de origen local.

e Innovacion y empoderamiento de las comunidades, empoderando a los ciudadanos y
promoviendo nuevos modelos de negocio y productos.

Para conseguir estos objetivos, Food 2030 propone diez caminos:

Cambios en los sistemas de gobernanza
Transformacion de los sistemas alimentarios urbanos
Productos del mar

Proteinas alternativas

Desperdicio de alimentos y recursos

Conocer el microbioma en profundidad

Nutricion saludable, sostenible y personalizada

Los sistemas de seguridad alimentaria del futuro
Sistemas alimentarios en Africa

Sistemas alimentarios y la ciencia de datos

Figura 5 Logotipo de Food
2030. Fuente: Comision
Europea.
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A continuaciodn, se describen en mayor detalle algunos de los caminos que propone Food 2030:

NUTRICION SALUDABLE, SOSTENIBLE Y PERSONALIZADA
Reto:

Los cambios en los habitos alimentarios de las ultimas décadas han dado como resultado que
mas de la mitad de los europeos tienen sobrepeso u obesidad. En el mundo auin hay 800 millones
de personas malnutridas, mientras que 1500 millones de personas sufren sobrepeso. Este hecho
suscita una gran preocupacion dada su estrecha vinculacion con las enfermedades no
transmisibles (NCDs en sus siglas en inglés), como la diabetes o las enfermedades
cardiovasculares, las cuales suponen entre el 70-80% de los costes de los sistemas sanitarios.
Esta preocupacion crece en mayor medida por el hecho de que llevar una dieta saludable y de
calidad es mas caro que no hacerlo. De hecho, un 9,1% de los europeos no pueden afrontar
comidas de calidad diarias, lo que unido a que un cuarto de la poblacidn estd en riesgo de
pobreza, incrementa sustancialmente el problema de la malnutricidn y sus consecuencias en la
salud, los sistemas sanitarios y la sociedad en general.

Tendencias:

Para la promocién de una dieta saludable y sostenible es necesario llevar a cabo actividades que
conduzcan a:



o Combatir las NCDs mediante su estudio y prevencion.

o Conocer las preferencias del consumidor y sus factores de consumo, profundizando en una
educacion nutricional estudiada desde diferentes disciplinas académicas.

o Promover una nutricidn personalizada y equilibrada para todos los grupos de poblacidn,
ofreciendo nuevos alimentos, servicios y productos.

o Elaborary actualizar las Guias nutricionales.

Aplicar la Big data y la Inteligencia Artificial (IA) en nutricién.

o Conocer el Microbioma humano y sus efectos y relacién con la salud.

o

DESPERDICIO DE ALIMENTOS Y RECURSOS
Reto:

Segln datos de la FAO en su informe de 2019 sobre la alimentacidén y la agricultura, se generaron
mas de 129 millones de toneladas de desperdicios alimentarios a lo largo de la cadena
alimentaria. Dentro de la cadena, los hogares son responsables de casi la mitad de todo el
desperdicio generado (46,3%), seguidos de la produccién primaria (25%), el procesado (23,6%)
y la distribucién (5,1%). Ademas, la produccién primaria presenta un 75% de desperdicio en
frutas y hortalizas.

Este desperdicio tiene consecuencias a todos los niveles. A nivel social, solo con los alimentos
desperdiciados en Europa, podrian alimentarse 200 millones de personas. A nivel
medioambiental, las emisiones de CO, generadas por el desperdicio alimentario ocuparian el
tercer lugar como emisor mundial si fueran un pais. Ademas, este desperdicio ha consumido una
gran cantidad de recursos naturales, con alrededor de una cuarta parte del agua de riego anual
y un area de cultivo mayor que toda China. Tampoco hay que olvidar la cantidad de envases que
eventualmente se desechan con los alimentos, lo cual es extensible a todo el sistema en la
gestién y uso de los envases alimentarios. Por ultimo, pero no menos importante son las
consecuencias econdmicas del desperdicio alimentario, las cuales se han cuantificado en 870 mil
millones de euros en pérdidas globales por afio, correspondiendo 143 mil millones a la UE.

Consumption
59.7 Mt (46.3%)

Processing &
Manufacturing

Primary production | 30.5 Mt (23.6%)
32.2 Mt (25.0%)

Others
14%
Sugarbeet
10%

Fruits
34%

Figura 6. Cantidad de desperdicio alimentario (en peso fresco) generado durante las diferentes etapas de la cadena
de suministro 'y % por grupos de alimentos. Fuente: Food 2030 pathways for action.

Tendencias:

Para reducir el desperdicio alimentario y mejorar la eficiencia en el uso de recursos como el agua
o el suelo, resulta imprescindible abordar toda la cadena con acciones que conduzcan a:

o Comprender los habitos de los consumidores y las normas sociales.

o Facilitar la comprension de los etiquetados alimentarios por parte de los consumidores.

o Desarrollar productos innovadores a partir de subproductos para promover el uso completo
de los alimentos.



o Reducir el consumo de recursos como el agua, el suelo o materiales de envasado plasticos.

o Mejorar los procesos de produccién, asi como alargar la vida util de los productos,
manteniendo su calidad y seguridad.

o Redistribuir y valorizar los excedentes de una forma mds eficiente para que no sean
desperdiciados.

PROTEINAS ALTERNATIVAS
Reto:

En 2050 habrd 9000 millones de habitantes, siendo necesario incrementar un 60% mas la
produccién alimentos. Este aumento en las necesidades alimentarias tiene un efecto directo
sobre la produccidon de proteinas, ligadas principalmente a la ganaderia. Actualmente, la
ganaderia produce el 14,5% de las emisiones globales de CO,. Ademds, 1/3 de las tierras y % de
los recursos hidricos son para agricultura y ganaderia, lo que se traduce en una pérdida de
biodiversidad y espacios naturales. El alto consumo de recursos que son necesarios para la
ganaderia hace necesaria la busqueda y promocién de fuentes de proteina alternativas que
garanticen la sostenibilidad del sistema y el cuidado del medioambiente.

Tendencias:

o Promover fuentes de proteina mas sostenibles y saludables, de origen vegetal, microbiano,
marino, de insectos, carnes y pescados alternativos, etc.

o Que las nuevas fuentes tengan un beneficio demostrable en la salud, el medioambiente y la
economia respecto a las fuentes convencionales.

o Promover habitos alimentarios mas saludables a través del desarrollo de nuevos productos
que incorporen estas fuentes de proteinas.

o Comprender los habitos alimentarios y estilo de vida de los ciudadanos para ofrecerles
soluciones atractivas para la transicion hacia dietas mas saludables.

PRODUCTOS DEL MAR
Reto:

Los productos del mar, tanto los provenientes de la pesca como de la acuicultura, son esenciales
para la seguridad alimentaria, siendo la acuicultura clave para el suministro de este tipo de
productos de una forma sostenible. La tasa de consumo de productos del mar crece el doble
que la tasa de crecimiento de la poblacion mundial, habiendo crecido desde los 10kg per capita
en 1960 a los 19kg en 2012. El alto contenido en proteinas de calidad y grasas saludables hacen
de estos productos una parte necesaria en los habitos alimentarios.

Sin embargo, este tipo de productos solo representa el 6% de las proteinas consumidas, por lo
que resulta necesario una mayor promocion de los mismos. Ademas de los beneficios
nutricionales, el impacto econdmico es muy importante, dado que entre el 10-12% de la
poblacién mundial vive de este sector. Pero la pesca descontrolada durante décadas ha
provocado un agotamiento de los caladeros, especialmente en regiones como el Mediterraneo,
haciendo necesaria una mejor gestién de los mismos, asi como un mejor aprovechamiento,
especialmente una reduccién del desperdicio de este tipo de productos.

Tendencias:

Para promover el consumo de los productos del mar, asi como una gestion mas eficiente de los
mismos, es conveniente llevar a cabo actividades como:



o Mejorar la percepcién de los consumidores sobre este tipo de productos, especialmente de
los provenientes de la acuicultura.

o Conocer mejor los ecosistemas e interacciones que se producen en los mismos.

o Reducir el desperdicio de estos productos, valorizando los subproductos y promoviendo el
uso total de los mismos.

CONOCER EL MICROBIOMA EN PROFUNDIDAD
Reto:

Los microorganismos estan a nuestro alrededor en todos los ambitos y aunque desde hace mas
de una década se ha constatado la estrecha vinculacion de la salud con el microbioma intestinal,
cerca de la mitad de las especies que habitan el intestino humano no se conocen de forma clara.
El mayor conocimiento de los microbiomas y la relacidn entre huésped y hospedador tiene gran
potencial, no solo en la salud de los consumidores, sino también en la reduccion de emisiones
de efecto invernadero y la proteccién de la biodiversidad.

Tendencias:

Si bien los microorganismos forman parte de los sistemas agroalimentarios, existe una creciente
necesidad de:

o Aumentar el conocimiento sobre los microbiomas y la relacién huésped-hospedador.

o Promover equipos multidisciplinares para su estudio, que sean capaces de concienciar a la
sociedad y abordar el reto desde un punto de vista holistico.

o Fomentar las colaboraciones a nivel internacional de cara a una normalizacién de la
investigacion en el area.

LOS SISTEMAS DE SEGURIDAD ALIMENTARIA DEL FUTURO
Reto:

La UE tiene uno de los sistemas agroalimentarios mas seguros del mundo, pero aun asi cada afio
se producen 23 millones de casos de toxinfecciones alimentarias y 5000 muertes. Ademas, la
confianza de los ciudadanos en el sistema es uno de los puntos débiles, especialmente en la
cadena de suministro.

Tendencias:

En el dmbito de la seguridad alimentaria en la UE, se
requieren de mas actividades que tengan como finalidad:

o Mejorar la comunicacion y confianza de los
consumidores con el sistema.

o Mejorar la seguridad de los sistemas agroalimentarios a
través de nuevas tecnologias y metodologias de analisis
de riesgos.

o Desarrollo de sistemas mejorados de la autenticidad y la trazabilidad de los productos a lo
largo de la cadena.

=

Figura 7. Fuente: Food 2030 pathways
for action.

SISTEMAS ALIMENTARIOS EN AFRICA
Reto:

Africa es el continente con mayor crecimiento poblacional, esperando doblar la poblacién en
2050. El crecimiento se traduce en una mayor demanda de alimentos, los cuales, si bien dominan
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los productores locales, proceden cada vez mas del exterior, creciendo de los 35.000 millones
de ddlares en 2017 a los 110.000 millones en 2025. Garantizar el suministro de alimentos, asi
como avanzar en la sostenibilidad, seguridad y calidad de los mismos es un reto dentro de la
cooperacion entre la UE y el continente.

Tendencias:

La cooperacién entre la UE y Africa viene determinada por
actividades que contribuyan a:

o Desarrollo de sistemas de gobernanza en los sistemas
alimentarios que sean resilientes a las crisis.

o Combatir la malnutriciéon con productos seguros, saludables,
asequibles y accesibles para los consumidores africanos.

o Promover la innovacién y modelos de negocio locales.
Fortalecer los sistemas de cooperacién.

Figura 8. Fuente: Food 2030
pathways for action.

SISTEMAS ALIMENTARIOS Y LA CIENCIA DE DATOS
Reto:

Las tecnologias IT se estan expandiendo a todos los sectores econdmicos, incluidos los sistemas
agroalimentarios, a una velocidad vertiginosa. La industria 4.0 es una realidad y las nuevas
tecnologias y dispositivos facilitan la llegada a los consumidores de gran cantidad de informacién
personalizada. Con un adecuado uso, estas tecnologias pueden contribuir de forma decisiva a la
consecucién de los objetivos planteados en Food 2030.

Tendencias:

o Aumentar la conexidn de los sistemas alimentarios con las nuevas tecnologias para que sean
mas eficientes, sostenibles, transparentes y seguros.

o Incrementar la seguridad de los consumidores en los productos online, facilitandoles la
adopcidn de estilos de vida saludables.

5. Conclusion

Existen diferentes estrategias que tienen un peso notable en
la toma de decisiones y medidas, tanto a nivel de inves-
tigacién como gubernamental. Por ello, resulta conveniente
conocer estas estrategias y orientar los objetivos especificos
de la investigacion hacia la consecucion de las mismas.

Sintetizando estas estrategias y documentos marco, las j : -
tendencias presentes y futuras en los sistemas Figura 9. Fuente andnima.
agroalimentarios van destinadas, entre otras, a garantizar el

abastecimiento para una poblacidn creciente, a promover modelos productivos mas sostenibles,
eficientes y con menos recursos disponibles, a reducir el desperdicio alimentario en toda la
cadena y promover una nutricidn saludable y sostenible.

En definitiva, estas tendencias en agroalimentacion son guias que, con mayor o menor acierto,
prevén hacia donde deben ir las medidas adoptadas y recursos para garantizar la continuidad
de los sistemas agroalimentarios de una forma segura y sostenible para el planeta, donde la
investigacion debe jugar un papel activo y relevante.
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