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Acceso a la noticia completa

Conoce algunas de las
innovaciones mostradas en la
feria SIAL 2022

SIAL es una de las ferias de alimen- |
tacion y bebidas mas famosas a
nivel global. Celebrada en Paris
cada dos afios, durante cinco dias
empresas de todo el mundo mues-
tran sus productos y novedades.
Aqui mostramos algunas de ellas.

Fuente: Food Navigator Acceso a la noticia completa

Digitalizar la vendimia para
conocer en tiempo real el
rendimiento de cada cepa

Este proyecto empresarial incorpora
en las vendimiadoras sistemas de pe-
g sado que registran el rendimiento por
@ cada cepa, traduciéndolo en un mapa
de colores alfanumeérico que permitira
la creacion de modelos predictivos y
de composicion en el futuro.

Fuente: Agrodigital Acceso a la noticia completa

Este boletin se elabora en el marco del proyecto
Intensificacion de la transferencia de tecnologia en
el drea de agroalimentacion de la UPV, financiado
por la AVI.

Una actuacion cofinanciada por la Unién Europea a
través del Programa Operativo del Fondo Europeo
de Desarrollo Regional (FEDER) de la Comunitat
Valenciana 2014-2020.

BOLETIN MENSUAL

FoodUPV'T

¢Qué nos ha mostrado la ualtima
edicion de ftalks sobre el futuro de
la alimentacion?

Promovido por KM ZERO Food Innovation Hub, uno de los princi-
pales impulsores de startups de alimentacion en Espafia y a nivel
global, los ftalks Food Summit celebraron su cuarta edicion los
pasados 20 y 21 de octubre en Valencia. En el mismo se trataron
algunas de las principales tendencias mundiales en alimentacién,
como proteinas alternativas o economia circular entre otros.

Plasticos compostables y
reciclados mejorados para
impulsar su uso envases

alimentarios
El proyecto EXTRECH UP, financiado
por el IVACE, busca optimizar los
materiales compostables y recicla-
dos, tanto en sus prestaciones como

produccion, para obtener envases
alimentarios sostenibles.

Acceso a la noticia completa

Fuente: ITENE

Espaiia, el pais de la
UE con mas fraude
= | alimentario

Segun datos de EIT Food, Espafia, Italia y Paises
Bajos son los paises europeos con mas casos de
fraude alimentario, especialmente en bebidas
alcohdlicas y aceite. Se estima que la industria
agroalimentaria pierde cada afio entre 30.000 a
40.000 millones de euros por fraude. Por ello, la
trazabilidad resulta fundamental para evitarlo.

Fuente: Financial Food Acceso a la noticia completa
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FoodUPVTT: Intensificacion de la transferencia tecnoldgica en el area de agroalimentacion de la UPV

La Comision Europea lanza

" una consulta publica sobre la
legislacion de materiales en
contacto con los alimentos

La finalidad de esta revision es multiple: mejorar
la seguridad alimentaria, apoyar el uso de ma-
teriales ecologicos, reutilizables y reciclables, y
reducir el desperdicio alimentario. La consulta
estara abierta hasta el 11 de enero de 2023.

Fuente: AESAN Acceso a la noticia completa

Alimentos saludables, dos enfoques
(FDA y UE) con un mismo objetivo

En el siguiente articulo de opinion se hace una comparacion entre las
medidas que la FDA norteamericana y la UE adoptan para promover
una dieta mas saludable. Recientemente se ha abierto la consulta
publica de la FDA para revisar y actualizar el concepto saludable
("healthy”), en el marco de la regulacion norteamericana sobre la
informacién nutricional en los alimentos. Mientras que la propuesta de

.

Valorizacion mejorada de
residuos para producir
bioplasticos biodegradables
seguros para alimentos

El proyecto BIOTOOLS busca optimi-
zar los procesos de hidrdlisis y fermen-
tacion de residuos agrarios para obte-
ner bioplasticos, asi como evaluar la
toxicidad de sustancias NIAS.

el

Fuente: AIMPLAS Acceso a la noticia completa

Fuente: AINIA

la FDA tiene su punto principal en indicar que productos son

saludables, la UE centra sus esfuerzos en la dieta en su conjunto.

I+D+i natural y sostenible en
platos preparados

La asociacion de fabricantes de pla-
tos preparados Asefapre ha hecho
una encuesta en la que una de las
conclusiones es el deseo de innovar
con alimentos mas naturales, redu-
ciendo el contenido en sal, grasas,
aditivos y colorantes artificiales.

Fuente: Eurocarne Acceso a la noticia completa

Conoce las ultimas patentes
de los sectores
agroalimentario y plastico

La Oficina Espafiola de Patentes y Marcas
(OEPM) lanza boletines trimestrales sobre las
Ultimas patentes en diversos sectores, siendo
una via util de conocer las tendencias del sector.
Puede consultarlos en los siguientes enlaces.

Boletin del sector agroalimentario

Fuente: OEPM
Boletin del sector pléastico

www.food.upv.es
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Plasticos con capacidad
viricida gracias a la luz

Investigadores de la Queen’s Uni-
versity Belfast del Reino Unido han
desarrollado un film plastico que
se esteriliza de forma automatica
al iluminarlo con luz, teniendo
potenciales aplicaciones en el
sector salud o alimentario.

Fuente: QUB Acceso a la noticia completa

UPV

Nos gustaria saber tu opinion sobre el boletin,
por lo que hemos preparado un breve cues-
tionario al que puedes acceder en el siguiente
enlace. Acceso al cuestionario

¢Nos ayudas a
mejorar el
boletin?

Para suscribirse al boletin o darse de baja del
mismo, complete el siguiente formulario.
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